()SMAM
TOCHTER

DIE STARKSTEN BANDE ENTSTEHEN
AN EINEM GEMEINSAMEN TISCH

Seit 2012 bringt Osmans Tdchter turkische
Gastfreundschaft nach Berlin. Verwurzelt in
der Meze-Tradition glauben wir, dass ein

geteilter Tisch der grofite Reichtum ist.

Viele Gerichte kommen gleichzeitig auf den
Tisch, werden herumgereicht, probiert und
gemeinsam genossen. So entstehen Néihe,
Grofdzuigigkeit und echte Verbundenheit.

Diesen Geist des Miteinanders interpretieren
wir auf moderne Weise und laden Sie ein,
unsere Kultur des Teilens neu zu entdecken.

Wihlen Sie gemeinsam eines unserer sorgféltig

zusammengestellten Meniis, die wir ab vier
Personen servieren, jeweils ein Menti pro
Person. So geniefien Sie die Vielfalt unserer
Kiiche am schonsten gemeinsam.

SHAHW\I AN

MENL
(Von Land & Meer)

49 p. P.

KALTE MEZE
Fatmas hausgemachte Pide
Cig Kofte Tatar
Tarama

Geschichteter Phylloteig
und Pastirma

Tarator
Anatolischer Erntesalat

WARME MEZE
Lammspief3
Gegrilltes Hihnchen mit Freekeh
Oktopus
Knusprige Borek
Wolfsbarschfilet

DESSERT
Shahmarans Corek

mit Engelshaar
Halva-Partfait

™

A

SULTAN
MENU
(Signature-Auswahl)

54 p. P.

KALTE MEZE
Fatmas hausgemachte Pide
Fava
Ceviche a la Turca

Geschichteter Phylloteig
und Pastirma

Geraucherter Kase und Paprika
Weinblatter

WARME MEZE
Osmans Kebab
Gegrilltes Hihnchen mit Freekeh
Mini-Calamari-Spief3e
Miicver, Zucchinibillchen
Getfiillte Aubergine

DESSERT
Milchreis

Schokoladen-Bombe inspiriert
von Izmir Bombas

i

SERPENT ‘(‘}AI DEN
( Vegetaiilslzlb (E{, Vegan)

45p. P

KALTE MEZE
Fatmas hausgemachte Pide
Tarator

Miitebbel, gerducherte Aubergine
mit Joghurt

Linsenbéllchen
Geraucherter Kiase und Paprika
Weinblaitter

WARME MEZE
Goldbraune Zucchinichips
Hausgemachte Manti
Gefillte Aubergine
Knusprige Borek
Gefillte Pilze

DESSERT
Halva-Parfait

Schokoladen-Bombe inspiriert
von Izmir Bombasi

Sollten einzelne Gerichte nicht verfiigbar sein, servieren wir lhnen gerne eine passende Alternative.
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KALTE MEZE

Fatmas hausgemachte Pide 2,50
Glutenfreie und vegane Optionen

Favav+g 9,50
Fava (Saubohnenptiree), karamellisierte Zwiebeln, Tomaten,
Tomatenrelish und Kapern

Tarator v+ 8,50
Tarator aus Walniissen mit Roggenbrot, Granatapfelkernen,
Kirschessig und Olivensl

Linsenbillchen v+ 9,50
Rote Linsen- und Bulgurbéllchen mit Frithlingszwiebeln, Minze,
Petersilie, Granatapfelsirup und Romersalat

Anatolischer Erntesalat v/ v+ 12,50

Gegrilltes Gemiise, Friichte der Saison, Freekeh, Buchweizen,
Mais, Pistazien, knusprige Croutons, verfeinert mit
Honigvinaigrette und Rote-Bete-Sirup (optional vegan)

Weinblitter v/v+g 9,90

Weinblitter, Reis, Sauerkirschen, Pinienkerne, Korinthen, Piment,
Minze, Zimt, Sauerkirschsauce, Joghurt und Zitronenkontfit
(optional vegan)

Geriducherter Kiase und Paprikav 9,90
Turkischer Schafskise, gegrillte Paprika vom Holzkohlegrill,
pikante griine Chilis und Paprika-Crunch (optional glutenfrei)

Mitebbel, gerducherte Auberginevg 11,50
mit Joghurt

Aubergine, Joghurt, Walntisse, Tahini, Granatapfel,
Knoblauch und Zitrone

Tarama 11,50

Mild gesalzener Fischrogen, Zwiebeln, Zitrone, Pfetfer, Olivenol,
Kaviar und knuspriger Cracker (optional glutenfrei)

Ceviche ala Turcag 14,90

Wolfsbarsch, fein geschnittenes Gemdtise, Zitronenkontfit,
Senfkorner, Olivensl und Triiftel

Geschichteter Phylloteig und Pastirma 11,50
Diinn geschnittenes, luftgetrocknetes tiirkisches Rindfleisch
mit feinen Schichten knusprigen Phylloteigs, Avocadocreme,
tiirkischem Schafskise, Zwiebel, Tomate, Chili und Sumach

Cig Kofte Tatar 15,50

Rinderfilet-Tatar mit feinem Bulgur, anatolischen Gewtiirzen,
frischen Krautern, Tomate, Labneh, Granatapfelmelasse und Salat

Allergene & Ndhrwerte
Allergene, Zutaten und
wertvolle Ndhrstoffe

WARME MEZE

Gefullte Pilze v+ g 10,50

Pilze mit Fava, karamellisierten Zwiebeln und Tomatenrelish

Gegrilltes Gemtisev+g 9,50

Gegrilltes Gemiise mit Zitrone und Olivendl, Basilikumol

Getfiillte Aubergine v+ 13,50
Traditionelles Imam Bayildi, geschmorte Aubergine mit
Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Olivend], leicht scharf

Knusprige Borek v/v+ 10,50
Mini-Boérek mit Lauch und frischen Kriutern,
serviert mit leichter Ayran-Sauce (optional vegan)

Goldbraune Zucchinichipsv 9,50
Zucchini, Maisgrief3, Krauter, Joghurt-Minze-Dill-Dip

Halloumivg 10,50
Halloumi aus der Pfanne mit Cherrytomaten, Feldsalat
und einer leicht scharfen Honig-Gewtirzmischung

Hausgemachte Mantiv 15,50

Hausgemachte Mant1 gefillt mit Stif3kartoffeln und
Ziegenkise, serviert mit Lauchcreme, Knoblauchjoghurt,
getrockneter Minze und Paprikabutter

Miicver, Zucchinibillchenv 11,90
Zucchiniballchen, frische Krauter, Joghurt-Minze-Dill-Dip

Frittierte Sardellen mit Aioli 13,90
Kleine Sardellen, Maismehl und hausgemachte Knoblauch-Aioli

Mini-Calamari-Spief3eg 15,90
Gegrillte Mini-Calamari-Spief3e mit Cherrytomaten,
Tarama-Mousse und getrocknetem Tomatenrelish (Pesto)

Oktopusg 19,90
In Rotwein geschmorter Oktopus mit Kartoffeln, Chili,
Zimt, Kreuzkiimmel, Petersilie und Knoblauch

Wolfsbarschfiletg 19,50

Wolfsbarschfilet aus dem Ofen, karamellisiertes Selleriepiiree,
schwarzer Knoblauch, zarter Blattsalat, eingelegte Zwiebeln,
Cherrytomaten und Granatapfelmelasse

Osmans Kebab 17,90

Hackfleisch, Fladenbrot-Croutons, Joghurt, Tomatensauce,
Kartoffeln, Paprikabutter, Sesam und Knoblauch

Lammspief3 16,90
Lammspiefd mit Lavash-Brot, Tzatziki, gerducherter Paprika-
Harissa-Creme, eingelegten Zwiebeln und gegrillten Tomaten

Gegrilltes Hihnchen mit Freekeh 16,50

Mit Tomate und Paprika mariniertes, gegrilltes Hihnchen-
keulentleisch auf Firik, Buchweizen und Mais nach tiirkischer
Art, verfeinert mit Maiscreme, Korinthen, Granatapfel und
frischen Kriautern

Lammragout mit Feigen (Yahni) 19,90
Lamm, Rotwein, getrocknete Feigen, Chili, Zimt, Reis

v+ vegan ‘ v/v+ optional vegan ‘ v vegetarisch ‘ g glutenfrei
Alle Preise in €
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DESSERT

Halva-Parfait v+ 9,50

Zarte Halva-Mousse mit knusprigem Baklava-Phyllo,
Waldfruchtmarmelade und gerdstetem Sesam

Milchreis v 9,50
Leichter, cremiger Milchreis mit aromatischem Mokka-Streusel und
Sauerkirschmarmelade

Schokoladen-Bombe inspiriert von Izmir Bombasi 10,50
Flussige dunkle Schokolade im knusprigen Teigmantel,

serviert mit Pistaziencreme und Orangengel

(Wartezeit 15-20 Minuten)

Shahmarans Corek mit Engelshaar v 11,50
Modernes Dessert mit osmanischen Aromen: Tsoureki,

knuspriges Kadayif, Pistaziencreme, Frischkése-Ganache

und Anis-Safran-Sirup

Tiirkischer Mokka* 3,50

Ohne Zucker, mittel oder siif3

:rigee?; isch Allergene & Nidhrwerte
Zurgenfrei Allergene, Zutaten und
Z Zgle [ wertvolle Néhrstoffe
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DIGESTIF

Citrivo Limoncello 4cl

Amaro Montenegro " 4cl
Italienischer Krauterlikor

BRANDY & COGNAC

Carlos I Brandy 4cl
Hennessy V.S.O.P. 4cl

COCKTAIL

Cognac, Espressolikor, Pistazie, Schokolade,
Hafermilch und Kaffee

DESSERTWEIN

Chateau Dudon Sauternes AQC?! 011

Frankreich - Sauternes
Honig - Aprikose - Kandierte Friichte « Edel
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8,00
8,50

10,00
14,00

17,00




