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DIE STARKSTEN BANDE ENTSTEHEN
AN EINEM GEMEINSAMEN TISCH

Diesen Geist des Miteinanders interpretieren
wir auf moderne Weise und laden Sie ein,
unsere Kultur des Teilens neu zu entdecken.

Seit 2012 bringt Osmans Tdchter turkische
Gastfreundschaft nach Berlin. Verwurzelt in
der Meze-Tradition glauben wir, dass ein

geteilter Tisch der grofite Reichtum ist.

Viele Gerichte kommen gleichzeitig auf den
Tisch, werden herumgereicht, probiert und
gemeinsam genossen. So entstehen Néihe,

Waihlen Sie eines unserer sorgfiltig
zusammengestellten Mentis, jeweils fiir eine
Person gedacht, und genieflen Sie die Vielfalt
unserer Kiiche am besten gemeinsam.

Grofdzuigigkeit und echte Verbundenheit.
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MENU
(Von Land & Meer)

49p.P.

KALTE MEZE
Fatmas hausgemachte Pide
Cig Kofte Tatar
Tarama
Geschichtete Pastirma
Tarator

Tiurkischer Hirtensalat

WARME MEZE
Kebab nach Iskender-Art
Tarhana - modern interpretiert
Oktopus
Knusprige Borek
Wolfsbarsch

DESSERT
Shahmarans Corek
mit Kadayif
Halva
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SULTAN
MENU
(Signature Auswahl)

54 p. P.

KALTE MEZE
Fatmas hausgemachte Pide
Fava
Ceviche a la Turca
Geschichtete Pastirma
Gerducherter Kédse und Paprika
Weinblitter

WARME MEZE
Osmans Kebab
Tarhana - modern interpretiert
Mini-Calamari-Spief3e
Zucchinibéillchen

Garnelen mit Chili und
Knoblauch

DESSERT
Milchreis-Partait

Haselnuss-Schokoladen-
Zigarren

i

SERPEN"TNE./\RDEN
( Vegetaris;h & Vegan)

45 p. P.

KALTE MEZE
Fatmas hausgemachte Pide
Tarator
Miitebbel, gerducherte Aubergine
mit Joghurt
Linsensalat
Geraucherter Kiase und Paprika

Visneli Yaprak Sarmasi

WARME MEZE
Knusprige Zucchini
Hausgemachte Manti
Gegrilltes Gemtise
Knusprige Borek
Gettllte Pilze

DESSERT
Halva

Haselnuss-Schokoladen-
Zigarren
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KALTE MEZE

Fatmas hausgemachte Pide 2,50
Glutenfreie und optional veganen

Tarator v+ 8,50
Tarator aus Walniissen mit Roggenbrot, Granatapfelkernen,
Kirschessig und Olivensl

Favav+g 9,50
Fava (Saubohnenptiree), karamellisierte Zwiebeln, Tomaten,
Tomatenrelish und Kapern

Tarama 11,50

Mild gesalzener Fischrogen, Zwiebeln, Zitrone, Pfetfer,
Olivenol, Kaviar und knuspriger Cracker (optional glutenfrei)

Ceviche ala Turcag 14,90

Wolfsbarsch, fein geschnittenes Gemtise, Zitronenkontfit,
Senfkorner, Olivensl und Triiftel

Geschichtete Pastirma 11,50
Feine Schichten knusprigen Phylloteigs und Avocadocreme,
verfeinert mit Pastirma, tiirkischem Schafskise,

Zwiebel, Tomate, Chili und Sumach

Cig Kofte Tartar 15,50
Rinderfilet-Tatar mit feinem Bulgur, anatolischen Gewtirzen,
frischen Krautern, Tomate, Labneh, Granatapfelmelasse

und Salat

Gerducherter Kise und Paprika v 9,90
Turkischer Schafskise, Paprika vom Holzkohlegrill,
pikante griine Chili und Paprikacrunch (optional glutenfrei)

Weinblitterv g 9,90
Weinblitter, Reis, Sauerkirschen, Pinienkerne, Korinthen,

Piment, Minze, Zimt, Sauerkirschsauce, Joghurt

und Zitronenkontfit (optional vegan)

Linsensalat v 10,50
Herzhafte Linsen mit Tzatziki-Joghurt, frischer Gurke,
eingelegten Zwiebeln, Dill, Radieschen und Chiliflocken

(optional vegan)

Mitebbel, gerducherte Aubergine 11,50

mit Joghurtvg
Aubergine, Joghurt, Walntisse, Tahini, Granatapfel,
Knoblauch und Zitrone

Tirkischer Hirtensalatvg 12,90
Coban Salatas1 mit Tomate, Gurke, Zwiebel,

frischen Krautern, Paprika, Granatapfelmelasse,

tiirkischer Weif3kdsecreme, Olivend] und Kriautern

(optional vegan)

Allergene & Ndhrwerte
Allergene, Zutaten und
wertvolle Ndhrstoffe

WARME MEZE

Knusprige Zucchiniv 9,50
Zucchini, Maisgrief3, Krauter, Joghurt-Minze-Dill-Dip

Kiasekroketten v 13,90
Goldene Kroketten aus drei Kdsesorten, darunter

Rauchkise und Mastixschaum, serviert mit

stifler Tomaten- und Paprikamarmelade

Knusprige Borek v 10,50
Knusprige Mini-Borek mit Lauch und frischen Kriutern,
serviert mit leichter Ayran-Sauce (optional vegan)

Tarhana - modern interpretiert 14,90
Cremige Tarhana mit gezupftem Hahnchen, sautierten

Pilzen und getrocknetem Tomatenrelish,

dazu Kiasesahnesauce

Knusprig frittierte Sardellen mit Aioli 13,90
Kleine Sardellen, Maismehl, hausgemachte Knoblauch-Aioli

Zucchinibillchen v 11,90

Knusprige Zucchinibéllchen, frische Krauter,
Joghurt-Minze-Dill-Dip

Garnelen mit Chili und Knoblauch g 14,90
Saftige Garnelen mit Knoblauch, Paprika und Tomate,
verfeinert mit Chili, Petersilie und Basilikumol

Mini-Calamari-Spiefie g 15,90
Gegrillte Mini-Calamari-Spiefe mit Cherrytomaten,
Tarama-Mousse und getrocknetem Tomatenrelish (Pesto)

Oktopus g 19,90
In Rotwein geschmorter Oktopus mit Kartotfeln, Chili,
Zimt, Limette, Kreuzkiimmel, Petersilie und Knoblauch

Osmans Kebab 17,90

Hackfleisch, Fladenbrot-Croutons, Joghurt, Tomatensauce,
Kartoftfeln, Paprikabutter, Sesam und Knoblauch

Lammragout mit Feigen (Yahni) 19,90
Lamm, Rotwein, getrocknete Feigen, Chili, Zimt, Reis

Kebab nach Iskender-Art 15,50
Diinn geschnittenes Rind- und Lammf{leisch, serviert mit
gerdstetem Brot, Tomatensauce, Joghurt und Paprikabutter
(optional glutenfrei)

Hausgemachte Mant1v 15,50
Hausgemachte Mant1 gefillt mit Ktirbis und Ziegenkaise,

serviert mit Lauchcreme, Knoblauchjoghurt,

getrockneter Minze und Paprikabutter

Wolfsbarsch aus dem Ofen g 19,50

mit karamellisiertem Selleriepiiree, schwarzem Knoblauch,
zartem Blattsalat, eingelegten Zwiebeln, Cherrytomaten
und Granatapfelmelasse

Gefullte Pilze v+ g 10,50

Pilze mit Fava, karamellisierten Zwiebeln und Tomatenrelish

Gegrilltes Gemiise v+ g 9,50

Gegrilltes Gemiise mit Zitrone und Olivendl, Basilikumal

vvegetarisch v+vegan g glutenfrei
Alle Preise in €
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