
FEINSCHMECKER TOP 20

D E U T S C H L A N D S  B E S T E

L Ä N D E R K Ü C H E N

Scusate, liebe Italiener: Diese 20 Restaurants machen euch Konkurrenz!  

Die ersten Adressen für südliche Aromen und orientalische  

Gewürze – spanische Tapas, türkische Haute Cuisine,  

moderne griechische Gerichte oder syrische Meze

Ragout mit Okraschoten, 

Süßkartoffeln und  

Kokos-Curry-nage  

von Ali Güngörmüs
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!Yamas,  Ulm fhhhh

ZEITGEMÄSS GRIECHISCH

Seit 1996 bekocht Eleni Papapostolou die Ulmer. Im schicken Lokal in der Herrenkeller- 

gasse serviert sie zart gegrillten Oktopus mit fava (weißem Bohnenmus), Schwertfisch 

auf kretischem Ofengemüse oder Label-Rouge-Lachs mit Pastinakenpüree. So qualitäts-

versessen wie die Küche ist die Weinkarte des Sohns Haris mit einer Auswahl vom maze-

donischen Roditis bis zum 98er Château Musar aus dem Libanon. www.yamas-ulm.de

"Osmans Töchter, 
Berl in fhhhh 

AUTHENTISCH TÜRKISCH

Bunte Küchenstühle, Holztische und 

Häkelkissen sind ein nostalgischer Kontrast 

zum Industriedesign von Wänden und 

Decke des Lokals in Prenzlauer Berg. 

Moderne Istanbuler Küche: frische Suppe 

von Wassermelone und roter Paprika mit 

Schafskäse und Granatapfel oder saftiger 

Oktopus mit Chili, Knoblauch und Petersilie 

in der Tonschale. Gute meze, türkische 

Weine, hausgemachte Limonaden. 

www.osmanstoechter.de

§Tablo,  Essen fhhhh

TÜRKISCHE KÜCHE, MODERNISIERT

Angenehm folklorefreies Ambiente und fröhliche Multikulti-Atmosphäre im türkischen  

Lokal im Südviertel. Leichte und moderne Gerichte wie badem soslu kuzu sırtı (mit  

Pistazien, Pinienkernen und Korinthen gefülltes Lammrückensteak) oder enginarli dana 

madalyon (Kalbsmedaillon mit Artischocken und Dörrtomaten). Tagesaktuelles Angebot  

an Fleisch und Fisch in der Frischetheke. www.tablo-restaurant.de

$Taverna Ousia,  Ber l in fhhhh

TREFFPUNKT DER GRIECHEN

In der Taverne mit lebhafter Atmosphäre nah dem Bayrischen Platz treffen sich auch viele 

Berliner Griechen. Die Gerichte sind authentisch, viele Zutaten werden aus Griechenland 

importiert: cremiges tirokafteri (Schafskäsemousse mit Olivenöl, Chili und Paprika), 

dolmadakia-spitika (mit Reis und Hackfleisch gefüllte Weinblätter in aromatischer Sauce) 

oder gigantes (im Ofen gebackene weiße Bohnen mit Wurststücken). Viele griechische 

Weine. www.taverna-ousia.de 

%Askit i s greekcuisine,  Düsse ldor f fhhhh

GRIECHISCHE GERICHTE OHNE FOLKLORE

Kein Hellas-Kitsch, dafür abstrakte Bilder an den Wänden des Lokals im Zooviertel. Im 

schlichtem Ambiente schmecken traditionelle wie moderne Gerichte der griechischen  

Küche. Loup de Mer wird nach einem Rezept der Mönche vom Berg Athos zubereitet. 

Rein griechische Weinkarte mit 100 Positionen aus allen wichtigen Anbaugebieten. 

www.askitis.com

Geflügel mit orientalischen Noten  

im „Tablo“ in Essen (ganz oben),  

Türmchen aus Rinderfilet im „Askitis 

greekcuisine“ in Düsseldorf (oben)

So stylish präsentiert sich Griechenland im Ulmer „Yamas“ (rechts), 

Arzu Bulut und Lale Yanik in „Osmans Töchter“, Berlin (rechts unten)
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